AUREUM PREMIUM
100 % Arbequino

OLI D'OLIVA VERGE EXTRA
ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL

M
AVREVM

ARBEQUI

Fruto natural directamente recogido del arbol en su punto justo

de maduracion y obtenido sélo mediante procesos mecanicos. 500 ML
Existe un control maximo durante todo el proceso de produccién
del fruto y de la recoleccién hasta la recepcién y elaboracién del
aceite para obtener un producto final con unas condiciones orga-
nolépticas excelentes. CATEGORIA SUPERIOR. Todas las aceitunas
gue se envasaran en esta MARCA, son seleccionadas por nuestros
especialistas en el campo y se sigue su evolucién en el campo. Una
vez llegan las aceitunas en nuestras instalaciones, para minimizar 250 ML / 6 u. CAJA
su deteri'oro organoléptico y prese:rvar su frescura, estas s.on pro- 500 ML / 6 u. CAJA
cesadas inmediatamente. Es muy importante, que las aceitunas no

sufran un largo almacenaje, es por ello que trabajamos las 24

horas del dia en la almazara, durante dicha recoleccion.

750 ML

Variedad 100 % arbequina.

Fresco y delicado, frutado verde intenso con notas de tomate, 250 ML— 30300001
platano y manzana, amargo y picante en intensidad media, sabor
inigualable. Ideal para saborear en crudo en ensaladas, gazpachos,
tostadas, verduras, para la parrilla, platos con arroz, paella, etc.

500 ML—30300044

En un lugar fresco, y oscuro de temperatura constante (13-172C) y
protegido de vibraciones. Consumo preferente antes de un afo.
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