AUREUM PREMIUM

100 % Morruda

CONSELL REGULADOR
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Un fruto natural directamente recogido del drbol en su punto justo
de maduracién y obtenido sélo mediante procesos mecdnicos. Existe
un control maximo durante todo el proceso de produccién del fruto y
de la recoleccidn hasta la recepcién y elaboracidn del aceite para ob-
tener un producto final con unas condiciones organolépticas excelen-
tes. CATEGORIA SUPERIOR.

Ademas, cada botella estd numerada y ha pasado un exhaustivo con-
trol de calidad realizado por el consejo regulador de la denominacion
de origen protegida del aceite del bajo ebro, obteniendo el certifica-
do de denominacidn de origen protegida.

Todas las aceitunas que se envasaran en esta marca, son selecciona-
das por nuestros especialistas en el campo y se sigue su evolucién en
el campo. Una vez llegan las aceitunas en nuestras instalaciones, para
minimizar su deterioro organoléptico y preservar su frescura, estas
son procesadas inmediatamente. Es muy importante, que las aceitu-
nas no sufran un largo almacenaje, es por ello que trabajamos las 24
horas del dia en la almazara, durante dicha recoleccion.

Variedad 100 % morruda.

Es un aceite extra virgen muy complejo en el que se detectan con fa-
cilidad muchas sensaciones olfato-gustativas. Olor y sabor muy agra-
dables que confieren un aceite con un fuerte personalidad. Ideal para
cocinar carnes a la brasa.

En un lugar fresco, y oscuro de temperatura constante (13-172C) y
protegido de vibraciones. Consumo preferente antes de un afio.
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